FIN DE ANO

APERITiVOS INDIVIDUAIES
Zamburina con pilpil de agua de mar
Cigala en tempura con ajoblanco de pinones 3
Tartalela de foie, higos y fruios rojos

@

Telmont Champagne Brut

FNTRANTE 3
Salpicon Acevichado de bogavante
D.O. Rias Baixas leiras albarifio sobre lias A

PESCIDO ot
Rape, verduras y marinera
D.O. Costers Del Segre. La pleta chardonnay

CIRNE
Solomillo ternera gallega, crema de boletus v patata puerro

D.O. Ribera del Duero. Legaris Reserva &

POSTRE
Cheesecake frutos rojos

Telmont Champagne Rosado

COHILON
2 Uvas de la suerte
Chocolate con chuiros
I hora de barra libre incluida

250 €

Un lugar para
celebrarlo todo.
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